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IL QUOTIDIANO DELLA CITTA EDEL TERRITORIO

» Dal Giappone a Italcook per conoscere ed
apprendere la cucina italiana

Presso la scuola di cucina internazionale di Jesi, [tal.Cook, si
é svolto nei giorni scorsi un incontro con la Sig.ra
giapponese Kyoko Matsuyama titolare dell’ Istituto L.C.L
Lingua e Cultura Italiana di Tokyo finalizzato ad inserire
[talcook nel percorso formativo dei loro studenti.

La scuola giapponese & stata fondata nel 2004 con I’ intento
di fare conoscere in Giappone la cultura del nostro Paese
tramite lo studio della lingua, corsi di cucina italiana
regionale, viaggi culturali e turistici, seminari

sull’ enogastronomia, sulla storia e sull’ arte italiana.

[talcook in collaborazione con L.C.I sta programmando dei
corsi di specializzazione di 6 settimane sulle cucine regionali
italiane, destinati ad allievi giapponesi, che si terranno presso

la scuola di Jesi. Sono previsti anche corsi brevi ed amatoriali, stage e visite didattiche presso produttori

locali di vino, olio, salumi e formaggi.

Prima del loro arrivo in Italia gli studenti giapponesi seguiranno un corso di lingua italiana e alla fine del corso
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di cucina visiteranno, con i loro accompagnatori, le pit belle realta storico—artistiche e turistiche dell Italia.

Durante il corso di cucina a Jesi ci saranno anche lezioni sulla pasticceria italiana, sul pane, sul taglio delle
carni, selle tecniche di degustazione di vino, olio, salumi e formaggi e alla fine del corso gli studenti si
cimenteranno su un esame teorico e poi pratico per conseguire il Diploma Slow Food Master Italian Cooking.

da [talcook

Questo & un articolo pubblicato sul giornale del 07/06/2012 — 2764 letture — 0

commenti

In questo articolo si parla di attualita, italcook.
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